Camera di Commercio

( Roma ’

ARM - AIIENGA ROVMAME MERCATI
Azienca Speciale

VINCITORI CONCORSO

"PREMIO ROMA ™ 2010

per 1 migliori pani
e prodotti da forno tradizionali di Roma e nazionali

Concorso "PREMIO ROMA"™ - Sejione Roma

Tipologia: Pani tradizionali e storici di frumento duro

" clasaificaro: Panificio Pasticceria Angelo Colapicchioni - Ciavottina di grano duro
2" clasaificaro: Sapore di Pane - Pane di grano dure a lievitazione narurale

I claasificaro: Due Passi - Pane filone di grano dure

Tipologia: Pani tradizionali di frumento tenero o altri cereali
1" clasaificaro: Pane & Dolci di Scorseni Aronne - Filone casereccio a lievitazione naturale
2" claaaificaro: .l Fierenrine Panificie - Pane della solure

Tipologia: Biscotteria dolce secca da forno
I classificaro: Cose dell’alrro pane - Brurto buono

Miglior pane della provincia di Roma:
Paniticie Pasricceria Angele Colapicchioni = Ciavattina di granoe duro

Concorao "PREMIO ROMA" - Seszione Nagionale

Tipologia: Pani tradizionali e storici di frumento duro

I clazaificaro: Nepi Pan (VTY - Pane di grano duro

I classificaro: Sapere di Pane (RM) - Pane di grano dure a lieviragione naturale

2" clasaificaro: Gruppe Novelli (LT) - Pane San Benedetto

I claasificaro: Panificie Biscorrificio Tiri (PZ) - Pane casereccio di semola rimacinara Ji grano duro

Tipologia: Pani tradizionali di frumento tenero o altri cereali

I classificaro: Gruppe Novelli (TR) - Filone di Terni corro o legna

2 claaaificaro: | Fornai di Pieri (VT) - Pane Comune 00

2 clasaificaro: Pane & Dolei di Scorsoni Aronne (RM) - Filone casereccio a lievitazione narurale
3 claasificaro: Panificie Viscusi (BN - Pane di grano renero

Tipologia: Biscotteria dolce secca da forno

I classificaro: Nepi Pan (VT) - Ciambellina ol vino

2" claaaificaro: Dolci ripici arrigianali Clara (RI) - Amarerro
I claasificaro: Cose dell’almro pane (RM) - Brurte buono
3 clasaificaro: Giusrini Massimo (VT) - Tozjerro

Concorso "PREMIO ROMA"™ - DPremi speciali

Premio speciale della giuria
Panificio Pasricceria Angele Colapicchioni (RM) - Ciavartina oi grano duro
Panificio Soru Francesco (NU) - Carasaou

Premio speciale Pane a ridorto contenuto di sale
Sapore di Pane (RM) - Pane di grano dure a lievitagione naturale
Gruppo Novelli (TRY - Filone di Terni cotro a legna

con la partecipagione di:



